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moureux du bien vivre et du bien manger, les

Québécois ont pris t 'habitude de boire du vin a
table avec [eur repas. Curieux de [a production

de tous les pays du monde, i ls font des expériences, oes
dégustations comparées, i ls prennent des notes, i ls se
rendent aux nombreux satons des vins qui se t iennent à
Montréal et à Québec, comme dans beaucoup d'autres
vi[ [es du Québec. l ts aiment rencontrer les producteurs,
[eur parler, discuter avec eux. l ts en auront [ 'occasion
d'ai[ [eurs au prochain grand salon des vins de Montréat,
La Crande Dégustat ion,  qui  aura [ ieu au palais oes
Congrès de Montréal du 8 au ]"0 novembre prochain.

Mais en attendant, i I  ne faut pas oublier les producteurs
de vin du Québec. l ls  sont nombreux. pour connaî l re
[eurs v ins,  i I  faut  a l ler  à [eur rencontre chez eux. et
discuter avec eux. Nous habitons toin des grands pays
producteurs d'Europe, mais nous pouvons découvrir [e
vin ic i  méme. D'ai l leurs,  pour par ler  des v ins du euébec,
encore faut-rt  les avoir goOtés. Cette année, t 'été a éte
magnif ique et grece au réchauffement c[ imaticue. nos
rais ins arr ivent à matur i té.  I I  faut  prendre t 'habi tude,

comme c'est  courant en Europe, d 'a[ [er  fa i re ses
provisions de vin dìrectement chez [e producteur. Vous
aurez en plus, [e plaisir d'apprendre mitte et une choses
sur les dif f icultés de cult iver [a vigne, les angoisses [ iées
à ta météo et surtout [a grande joie de pouvoir rentrer
une récolte saine.

Et si  d'aventure, vous ètes tentés par [e grand large,
pourquoi  ne pas pousser jusqu'en Ontar io,  dans [e
Niagara, où, gràce au réchauffement cl imatique encore
une fois,  les rais ins at te ignent une bette matur i té;  je
pense au cabernet franc, par exemple qui se fait  moins
végétat  que dans les années passées. La vattée du
Niagara n'est pas si loin et ta vit te de Niagara-on-the-
Lake est pteine de charme. Faites-vous ptaisir et osez
passer [a frontière...Profi tez des [ongues f ins de semaine
de t 'été et a[[ez voir ce qui se fait  tà-bas. Vous serez
étonnés de constater à queI point [e vin est rassembleur.

Je vous souhaite de faire de bettes découvertes et oe
revenir [e coffre de [a voiture ptein de be[es bouteit tes r
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La tradition vinicole de La fami[e Nicolosi remonte
è\ 1727, date où fut étabti leur domaine perché à 700
mètres sur la cóte orientale de ['Etna. En 1948, Carmelo
Nicolosi Asmundo fut parmi les premiers en Sicite à
mettre en bouteilles bordelaises [a première Réserve
d'Etna Rosso, et c'est encore tui qui fit [a promotion du
cahier des charges de ta DOC Etna en 1968. Aujourd'hui,
le domaine, qui comprend 18 hectares de vignes, est
dìrigé par son fils Carlo et son épouse Maria Valeria
auxquels s'est jointe [a nouvelle génération composée
de Leur fils Marco, enologue, et de sa femme Barbara.

Les vìgnes sont toutes établies en terrasses, avec [a
taille Cuyot et [e cordon Royat, dans une densìté de
7000 pi/haLt un rendement de 60-70 quintaux de
raisins par hectare. On trouve de vieux plants de plus

de B0 ans. Les cépages sont les classiques : nerel lo
mascalese, nere[[o cappuccio, carricante, catarratto,
inzolia et vispero[a. La production annue[[e est d'environ
100 000 boutei [es,  dont 50-60 % exportées. Une
part iculari té de [eurs vins est La prédisposit ion au
viei l l issement. Marco nous a fait  goOter un bon Etna
Bianco Superiore 2001 (barr ique) et surtout un très
intéressant Etna Rosso 1968. Bravo !
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Planeta et  sa. . .  p lanète s ic i t ienne !  En l ta[ ie,  aucune

autre marque de vin n'a réussi à créer, pendant 16 ans,
six domaines dans des zones dif férentes, pour un total
de 367 hectares, comme la famil le Planeta. Le slogan
de cette année est  révélateur à ce sujet  :  .Chaque

terr i toire, sa cave>. Chaque domaine a donc sa cave.
Celle que nous avons vìsitée se trouve à Buonivini,  près

de Pachìno, où la fami[[e produit les vins rouges Santa
Cecil ia et [e Passito di Noto. l t  s 'agit  de 55 hectares de
vignes dans [e berceau du nero d 'avota et  une cave
écotogique souterraine, ent ièrement invis ib[e,  dans [e
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Antonio Morett i  est un autre entrepreneur toscan qui a
cru dans [e potent ieIdu terroir  s ic i l ien,  part icu[ ièrement

dans [a zone de Pachino. Déjà propriétaire de Tenuta
Sette Ponti  dans [e Valdarno (son Oreno est bien connu
des amateurs de vin), Morett i  a acheté cette propriété

à part i r  de t 'an 2000. parcette par parcel le.  jusqu'à

réunir aujourd'hui 160 hectares dont 40 ha plantés de
vignes. Les cépages cult ivés sont les nero d'avota, syrah,
cabernet, gri [ [o, moscato et zibibbo, avec lesque[s Feudo

respect totat de l 'économie durable. lci ,  Planeta a préféré

ut i [ iser le système du cordon au [ ieu du tradi t ìonnel
gobelet et [e rendement est autour de 70-85 q,/ha. Les
sols sont d'origine marine, très calcaires; ce sont des
terres ìdéales pour [e nero d'avo[a. La production est de
65 000 bouteit les de Santa Cecit ia et 20 000 de Passito
di  Noto.  Cràce à son réseau de distr ibut ion,  Planeta
exporte ptus de 55 % de sa production dans 70 pays.

En compagnie d'Alessio P[aneta, nous avons pu faire
une dégustation vert icate de Santa Cecit ia (2005, 2007,
2008,2009),  des v ins r iches en frui t  et  qui  ont  b ien
óvnlrre danq lc tcmn<

Maccar i  produi t  une gamme de six v ins pour un total  de
160 000 boutei l tes (85 % exportées). Les cenoLogues-
consei [s sont Car lo Ferr in i  et  Cioia Crest i .  Les v ins,
élevés en barriques dans [a grande et nouvelte cave,
of f rent intensi té de couleur,  étégance, soupLesse et
notes épicées. Cràce à t 'amabit i té naturelte de Antonro
N,4orett i  et son esprìt  toscan, nous avons pu déguster de
très bons vins, notamment [e vin blanc Cri[ [o 2011, tes
rouges Saia 2010 et Maharis 2008, pour terminer avec
un jol i  Suttana 2010 Moscato di Noto Passito.
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Ce domaine est considéré [e précurseur de [a

renaissance de [a vitiviniculture de I'Etna. Une activité
commencée à ta f in du XlX" siècle par Ciuseppe
Benanti, grand-père de ['actueIpropriétaire (qui porte

le méme prénom). Mais ce n'est qu'en 1988 que ta
fami[e a décidé de se consacrer à [a production

de vins de quali té en pLantant des vignes dans cinq
diff'érentes zones au pied du votcan pour un total de
45 hectares. À Vìagrande, où se trouvent l'ancienne
vi l la et la cave, i l  y a encore une peti te vigne de
100 ans cuLtivée en gobelet. Dans l 'ensembte, les
rendements sont très bas, 500 grammes par plant, et
la production totale de vin est de 120 000 bouteilles.
L'export atteint 40 % avec une distribution dans plus

de 40 pays. Giuseppe Benanti ,  qui dir ige [e domaine
avec ses f i ls Antonio et Salvino, a fait  déguster
plusieurs vins de dif férents mil lésimes. Parmi eux,
les très réputés Pietramarina 2004 Etna Bianco
Superiore (carr icante), Serra de[[a Contessa 2000
et 2006 Etna Rosso (nere[[o mascalese de viei l les
vignes), l l  Musico 2008 Moscato Passito di Noto
(moscato bianco) et Coste di Mueggen 2005 Passito
dì Pantelleria kibibbo).
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Biotogique et  b iodynamique, Marabino est  un jeune

domaine, propr iété de Sebast iano Messina et  Mario
Saraceno. qui  ont  commencé à v in i f ier  de fagon
autonome à part i r  du 2007, méme si  [a première

vendange a été en 2002.Le domaine couvre 30 hectares
de vignes si tuées à Buoniv in i  ( [e nom dìt  tout  sur [a
tradit ion vit icole de l 'endroit),  pas Loin de Pachino. La
pLupart  des v ignob[es sont plantés en nero d 'avola,
les p[us anciennes tai t tées en gobetet  et  [es plus
récentes en cordon Royat. l t  y a aussi du chardonnay,
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Une famille aristocrate toscane au fond de [ì[e, au

ceur du tr iangle du baroque sici l ien. Les deux frères,
marquis Fitippo et Francesco Mazzei, dont [a famille est
propriétaire de Fonterutot i ,  [ 'un des plus anciens et plus
importants vins du Chianti  Classico, ont acheté en 2003
cette propriété située entre Noto et Rosolìni (province

de Syracuse) pour produire des vins tout à fait différents
de ceux de [a Toscane. L'ancien baglio est entouré
par 21 hectares de vignes, parfaitement entretenues,
auxque[[es s'ajoutent des cultures d'agrumes, d'ot iviers
et d'amandiers. Toutes les vignes, ptantées en gobelet,
sont exclusivement en rouges, et pour [a plupart nero
d'avo[a, avec aussi syrah, cabernet franc, petit verdot et
tannat. La densité est de 5555 pi/ha avec un rendement
de 60-65 q,/ha de raisin. Le premier mil lésime a été te
2005 et ta production est l imitée, pour [e moment, à deux
seuls vins, Zisola (nero d'avola ]-00 %) et Doppiozeta
(nero d'avola 60 %, syrah 30 %, cabernet franc 1.0 %)
pour un total de 150 160 000 bouteiltes (60 % exportées).
l [  y aura bientót un troisième vin à base de cabernet
franc. <J'ai trouvé ici  quetque chose qui me rappe[[e [a
Toscane> dit Fitippo Mazzei pour justifier sa descente
en Sici le, une région qu' i [  aime beaucoup.

du cabernet franc et du moscato gialto. La production

tota[e est  d 'environ 110 000 boutei l tes,  dont 40 %
exportées, mais [ 'object i f  est  d 'arr iver bientót  à 200
000. L'étabtissement a été construìt dans [e styte du
bagl io s ic i [ ien t radi t ionnel ,  mais tout  [ 'équipement est
t rès moderne tout comme la be[[e cave d'éLevage qui

contient de grands fùts de chéne. Lors de [a dégustation,
nous avons part icul ièrement aimé [e rosé Rosa Nera
2011, te haut de gamme Archimede 2009 (nero d'avo[a)
et [e Moscato de[ta Torre 2010. r iche en oarfums et
saveurs d'abricot et de pèche. VV
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